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Gâteau Courgette- Chocolat  
(dessert) 

 

 

 
 

Ingrédients: 

 

 1 courgette (environ 400g) 

 4 œufs 

 380g de sucre 

 420g de farine 

 1 sachet de levure chimique 

 1 sachet de sucre vanillé 

 200mL de lait 

 100g de pépites de chocolat noir 

 

 

Lavez la courgette, la couper en morceaux et la faire cuire à la vapeur. 

 

Dans un saladier, battre les œufs avec le sucre. Ajoutez la farine puis la levure et le sucre vanillé. 

Bien mélanger. Versez le lait. Mélangez de nouveau. 

 

Lorsque la courgette est cuite, prenez soin de bien l'égoutter puis mixez-la. Ajoutez à la pâte et 

mélangez. 

 

Ajoutez les pépites de chocolat. 

 

Versez la préparation dans un moule à gâteau beurré. 

 

Enfournez 30 min environ. 
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